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Cultura del cibo, rispetto perla persona
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Comunita Alta Valsugana e Bersntol
Piazza Gavazzi, 4
38057 Pergine Valsugana (TN)

Alla c.a. Dott. Luca Dalla Rosa

Trento, 11 settembre 2014

OGGETTO: Informativa materiali destinati ad entrare in contatto con gli alimenti

I materiali destinati ad entrare in contatto con gli alimenti.(denominati MOCA), sono soggetti ad alcune normative specifiche
atte a garantire che utensili e attrezzature durante il loro utilizzo non rilascino negli alimenti sostanze dannose. Al fine di
rispettare quanto previsto dalla normativa (in particolare dal Reg. CE n. 1935/2004), si raccomanda in fase di acquisto dei
materiali per le mense scolastiche di:

- Verificare la presenza sull’ oggetto della scritta “per contatto con i prodotti alimentari” oppure del simbolo costituito da
coltello e forchetta. Tali indicazioni sono obbligatorie per tutti gli oggetti (es. caraffe, terrine) e possono essere omesse solo
per gli oggetti che, per le loro caratteristiche, sono chiaramente destmatl ad entrare in contatto con i prodotti alimentari (es.
posate) (rif. Reg. CE n. 1935/2004 art. 15).

- Verificare che le caratteristiche dell’oggetto siano conformi all’ uso previsto e alle temperature di impiego.

- - Richiedere la chhlarazwne di conformita redatta dal produttore, attestante la conformita dell’oggetto alle seguenti

normative:
= Plastiche . Reg. CE n. 10/2011
= Plastiche riciclate Reg. CE n. 282/2008
= Carta, cartone, vetro, acciaio inox D.M. 21.03.1973

= Utensili per cucina in plastica a base di poliammide e di melammina
Reg. CE n. 284/2011

= Ceramiche Dir. 2005/31 e D.M. 01.02.2007
= Banda stagnata e cromata D.M. 01.06.1988 n. 243

La dichiarazione deve riportare inoltre le specifiche relative all’uso del materiale o dell’oggetto, quali: i tipi di prodotti
alimentari con cui & destinato a venire a contatto, la durata e la temperatura di trattamento e conservazione a contatto con il

prodotto alimentare.

Si consiglia di conservare tale documentazione per eventuali verifiche e controlli messe in atto a garanzia della sicurezza
alimentare degli utenti.

Restiamo a disposizione per eventuali delucidazioni in merito

Cordiali Saluti
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